cz/
Paviljongen ir en oas 400m in i Goteborgs vackra Botraniska Tridgir

Med en naturskén miljo & lugna omgivningar
ir detta en unik placs for alla cillscillningar f

Vira lokaler bestdr av tvd delar 85 respektive 40 platser
Utover detta har vi en stor uteservering
med dver 100 platser (varan 30 platser under tak)
Vid fest & event bokas allt genom oss -
utéver mat & dryck finns dven mojligheter

boka ljud/ljus, underhé’tllning mm.

Lokalhyra: 8oookr (vid avslut 00.00)
Vid avslut or.00 tillkommer en hyra pd 2500kr

For mindre grupper eller kortare siceningar
kontakta oss for prisuppgifrer

bokning@botaniskapaviljongen.se

[ viara buffépriser ir allt inrdknat

sdsom personal & vackert uppdukade bord.
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Alla priser ir inklusive moms



Tfmgkaviar med Vispad, syrad creme fraiche //
finhackad grislok & friterat cunnbrod v

Ekologiska dgghalvor toppade
med pepparrotskrim & dill /

Paviljongens skagenréra med handskalade
lyxrikor & kriftstjircar
serveras med smorrostat danskt ré’lgbréd

Gremoulatamarinerad firsk laxsida
bakad med citrus & drter

Roastad spetskil med bryntsmér & saltrostad mandel

Fransk potatissallad med rodloks- & honungsvinﬁgrett,
strimlad purjolok & riven parmesan

Tridgirdssallad med sisongens tomater, quinoa
marinerad fetaost & granatipple

Hembakad focaccia toppad med
kallpressad rapso]ja, orter & ﬂingsalt

Vispat smor & lagrad pristost




FRAN SODRA EUROPA

Caprese med basilika-marinerad mozzarella
kvisttomater frin Gillenis & jordgubbar
toppad med kallpressad olivolja

Parmaskinka & Salami Milano /
med honungsbakad bricost & pestokrim

Soltorkad tomatrora med friterat cunnbrod

rostade pumpakirnor & syrad rodlsk

Halstrad svensk kyckling,

ling-marinerad med citron, vitlok & dreer
Saltrostad potatis med het paprikasis & aioli
Ugnsbakad zucchini marinerad i basilika & citrus

Paviljongens Caesarsallad med
riven parmesan & surdegskrutonger

%

/ Hembakad focaccia toppad med
kallpressad rapsolja, drter & flingsalt

Olivrora & smor

L ok




DESSERT

Krimig chokladbakelse med ganache
salt-muscavadokolasis & rostad vitchoklad

Serveras med nyvispad gridde & hallon

Paviljongens Pavlova med citron- & mangocurd
Serveras i drinkglas toppad med rostat kaksmul

Pannacotta pa vit choklad
toppad med passionscoulis & knickflarn

M?M
95kt

(Ett dessertalternaciv for hela séillskapet)
Kaffe/te 29kr



